1 1kg harina

1260 gr azucar

120 gr sal

115 gr leche en polvo

1 8 huevos

130 gr levadura

1100 gr mantequilla

"I ralladura de limon y naranja
| fruta para decorar

150 gr higos

1 50 gr naranja confitada
150 gr limon confitado
150 gr cerezas rojas
1100 gr manteca vegetal
1100 gr azucar glass
1150 gr harina

Modo de preparar:

Mezclar todos los ingredientes secos. Agregar |os huevos.
Amasar y agregar mantequilla vy las ralladuras. Fermentar por
30 minutos hasta que crezca al doble y formar la rosca. Barnizar
con un huevo la rosca. Decorar con las frutas secas. Reposar
nuevamente. Para la galleta; agregar la manteca, azucar glass

v harina, pegar en algunas partes de la rosca. Hornear a 180°C

POr unos 25 Mminutos.
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